


ANTIPASTI

CHIPS* ¢ o
patatine fritte crispers

CROSTONE ¢ &= 10

stracciatella, zucchine alla poverella
e carpaccio di salmone*

FCAZZ ¢s & 12

mortadella Bidinelli, provolone
e cozze margherita

BUFALA DOP 250GR & 12

dadolata di pomodoro e basilico

SECONDI

HAMBURGER 200cr ¢ 12

hamburger di fassona alla griglia con patate

CUBE ROLL 200cr 18

conor irlandese alla griglia servito con
insalatina rustica

RIBS DI MANZO CBT 18

costine di manzo al forno con verdure

BISTECCA DI TONNO 2006k 2% 18

dadolata di pomodoro e basilico

POLPO ALLA GRIGLIA ¢=> 18

polpo con patate e insalatina rustica

FRITTURA ¢&:&0 18
DI CALAMARI E GAMBERI

in pastella croccante

CONTORNI

PATATE AL FORNO ¢ 5
VERDURE GRIGLIATE
INSALATA 5

CICCIO

CICCIO ¢ 4

olio EVO e origano

LA GRECA ¢s= 12

feta, olive taggiasche, pomodorini, cetrioli,
zucchine, cipolla rossa, tonno e origano

TERRAMIA ¢ & 12

pomodorini confit, mozzarella di bufala DOP,
basilico fresco e olio EVO

SANTINA ¢ & 10

stracciatella, carpaccio di zucchine marinate,
menta e scorza di limone

(%)

SAN MARTINA ¢ & 12

stracciatella, capocollo di Martina Franca,
zucchine alla poverella e tarallo sbriciolato

| TRE FICHI ¢ 12

prosciutto crudo San Daniele Coradazzi, fichi
e lamelle di mandorle tostate

PROSCIUTTO CRUDO

prosciutto San Daniele Coradazzi

CARPACCIO ]
DI BLACK ANGUS AFFUMICATO

salsa senape, miele, olio EVO, sale e pepe

TARTARE DI SALMONE %>

zenzero, lime, olio EVO, sale e pepe

ALLEGRIA SALAD ¢

orzo, carote, fagiolini, zucchine e mais

LE NOSTRE PIZZE

SANTA MARGHERITA ¢

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP,
mozzarella DOP, origano e olio EVO

BUFALINA ALLEGRA ¢&

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP,
mozzarella di bufala DOP, basilico e olio EVO

PEPERINA ¢ &

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP, mozzarella
DOP, salame pezzente piccante e olio EVO

SEMPRE ALLEGRA ¢ s

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP, mozzarella
DORP, prosciutto cotto Meggiolaro, funghi, carciofi,
olive taggiasche e olio EVO

SANTO MARINAIO ¢

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP, mozzarella
DORP, prosciutto cotto Meggiolaro, funghi, carciofi,
olive taggiasche e olio EVO

SAN GENNARO ¢ &=

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP, mozzarella
DOP, acciughe del Cantabrico, capperi di Pantelleria
e olio EVO

SANTA SUBITO ¢&

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP, mozzarella
DOP, prosciutto crudo San Daniele Coradazzi e olio EVO

LA FORTUNATA ¢ &=

pomodoro San Marzano Marrazzo DOP, mozzarella
DOP, tonno Colimena e capperi

FRUTTA & DOLCI

FRUTTA DI STAGIONE
TRE NOCELLE &

CHEESECAKE &
AMARENA E CARAMELLO

BON GIO &
GELATO ROCHER ¥ &
TIRAMISU

DIGESTIVI

AMARO
DEL CAPO/MONTENEGRO

JAGERMEISTER
UNICUM

S

12

15

10

11

12

12

14

12

12

oo OO

oubhph Db

CAESAR SALAD ¢#o

gamberi* al vaapore, lattuga, rucola, grana,
cubetti di pane tostato, pomodoro ciliegino
rosso e salsa caesar

ACQUA & SALE ¢:2> 6

panzanella di tonno rosso pinne gialle,
sedano, cipolla, pomodorino, succo di limone,
olio, sale e pepe

CARPACCIO DI RAPAROSSA &

con feta, tucola, lime e zenzero

*prodotti abbattuti e congelati

BEATA ¢

passata di pomodoro giallo Marrazzo,
mozzarella DOP, melanzane, zucchine grigliate,
funghi champignon, peperoni e olio EVO.

SPENSIERATA ¢ s

dadolata di pomodorini freschi gialli e rossi,
mozzarella DOP, rucola, ricotta dura e olio EVO

GIOIOSA ¢ &

datterino arancione Gran Gusto, stracciatella
affumicata e chorizo

SANTALLEGRIA ¢ &

pomodoro dolce giallo e rosso, mozzarella DOP,
Pata Negra Solera 100% Iberico e olio EVO

GIOCONDA ¢ &

mozzarella DOP, salsa cacio e pepe, pancetta tesa
affumicata Ado

LA BENEDETTA ¢ &<

mozzarella DOP, mortadella Bidinelli, granella di
pistacchio di bronte, stracciatella in uscita
e olio EVO

LAVITAE BELLA ¢ &

mozzarella DOP, salsiccia di caciocavallo,
patate al forno e olio EVO

GROTTAAZZURRA ¢ &

mozzarella DOP, carpaccio di ANGUS,
rucola, grana e zest di fimone

BEVANDE

ACQUA NAT./FRIZ. o,75cL

PEPSI / PEPSI ZERO
FANTA

CALICE DI PROSECCO
CALICE DI VINO
CAFFE

GARIGA
RUM DIPLOMATICO RISERVA
LAPHROAIG 10 ANNI
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- Y\  JEFFERSON NIKKA BLEND 10
$ cLutine @ crostacel ) uova
§ wrrosio O TWITA, I, BIRRE AvLaspina BIRRE weormicua
8:"50EM| %GD).? SESAMO EE\',I\"'%OASIO
ALA CARSLBERG 4|6 GRIMBERGEN 4.5|7 NOAM LAGER 6 PORETTIo 3.5
X> PESCE SENAbE 25cl|50¢cl 25cl| 50l Non filtrata 34 cl Analcolica, 33 I
\_ ) Origine: Danimarca Origine: Belgio Origine: Germania

PORETTI 3.5

Senza Glutine, 33 cl

Stile: Abbazia (double)
Gradi Alc: 6.5% vol

Stile: Premium Lager
Gradi Alc: 5% vol

Stile: Lager
RICORDATI SEMPRE DI COMUNICARE Gradi Alc: 5.2% vol

ALLERGIE E INTOLLERANZE AL MOMENTO DELL'ORDINAZIONE

Al sensi del regolamento ue 1169\2011 segnaliamo che le nostre portate possono contenere tracce di cereali contenenti glutine, crostacei, pesce, uova, arachidi, soia, latte e lattosio,
frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, solfiti, lupini, molluschi e proodotti derivati. Tutti i nostri prodotti ittici sono stati risanati in conformita al Reg (CE) 853\04 all.lll sez.
VII, cap.3, lettera D, punto 1 e successive modifiche e integrazioni - congelati.

COPERTO 2€



